
大切な人に心を込めて

物品販売事業部

6月10日（月）   7月31日（水）
6月14日（金）   ８月2日（金）迄

受付
期間

発送
期間

カタログはこちらからもご覧いただけます。

http://www.tonami.co.jp/services/sales/
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発送期間：7月末より（お届け日は指定出来ません。）

ぶどうの中でも特に人気の高いシャインマスカット。大粒で
食べ応えがあり見た目の美しさと食味の良さから、誰からも
愛されるぶどうです。一度食べるとやみつきになる、魅惑の
一粒をお召し上がりください！

シャインマスカット
6,500円 （消費税・運賃込）

岡山県産シャインマスカット2 ～ 3房（ 約1.3kg以上）
賞味期限：お早めにお召し上がりください。※写真はイメージです。

常温 のし のし
記名

二重
梱包

コードNo. 2305-01

ぶどうの産地岡山で
作られる大粒で種な
し、酸味が少なく濃い
甘さが人気のぶどう
です。

発送期間：8月上旬より（お届け日は指定出来ません。）

ピオーネ
5,800円 （消費税・運賃込）

岡山県産ピオーネ2 ～ 3房（ 約1.3kg以上）
賞味期限：お早めにお召し上がりください。※写真はイメージです。

常温 のし のし
記名

二重
梱包

コードNo. 2305-04
限定
50個

限定
100個

大粒で適度な酸味と
濃厚な味が楽しめる
岡山県産ピオーネ。

甘
さ
抜
群
。

大
粒
で
食
べ
応
え
あ
り
っ
！
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4

１本の樹に１個だけを残して大切に育てられ、なめらかな舌触
りととろける甘さが自慢のメロンです。1つ１つ光センサーで
選集し、糖度が13度以上のメロンだけをご提供しています。
※生育状態により、お届け日が変更になる場合があります。

JA茨城旭村 アールスメロン2個
5,500円 （消費税・運賃込）

約1.8kg×2 （常温）　※写真はイメージです。

常温

冷蔵

のし のし
記名

二重
梱包

コードNo. 2301-34

生産量全国1位の山梨県の桃をお届けします。産地には、
光センサーの選果機が導入されており、品質保持・糖度測
定の技術が確立されています。甘さと芳醇な果肉の味わい
が特徴の旬の桃をお楽しみください。

山梨県産 桃
5,000円 （消費税・運賃込）

山梨県産1.3kg（6 ～ 8個入り）
賞味期限：お早めにお召し上がりください。※写真はイメージです。

のし のし
記名

二重
梱包

コードNo. 2208-13

発送期間：7月20日頃から

発送期間：6月20日～ 7月27日迄

3 夏
の
贈
り
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し
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小 そ 卵 乳 落特定原材料（7品目）の使用案内 ：小麦 ：そば ：卵 ：乳 ：落花生 カ ：カニ エ ：エビ
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能登・輪島素麺の「手延べ」の技を受け継ぎ、麺の生地を踏む「足
踏み」の手法を生かした氷見うどんは、独特の強いコシと粘り、
餅のような食感と風味が特徴です。一番人気の細麺と夏におす
すめの素麺のつるりとしたのどごしと、麺そのものが持つ旨味を
ご賞味ください。

氷見うどん・そうめんセット
3,600円 （消費税・運賃込）

細麺200g×4、素麺180g×2
賞味期限：常温1年
※写真はイメージです。

常温 のし のし
記名

二重
梱包 小

コードNo. 2131-10

6 氷見うどん「海津屋」一番人気の細麺と細麺をさら
に細く延ばした極細めん。つるりとしたのどごしの
良さは格別です。夏は冷やして、冬は温かくして、
年中ご賞味いただけます。

昔ながらの手延べ製法が生み出す
強いコシとやさしいのどごし。

氷見うどん詰合せ 3,900円 （消費税・運賃込）

細麺200g×3、極細麺180g×2、つゆ5袋×2
賞味期限：常温10 ヶ月
※写真はイメージです。

常温 のし のし
記名

二重
梱包 小

コードNo. 2131-05

7

六
百
年
の
伝
統
の
技

手
延
べ
そ
う
め
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旨
味
。

国内最大規模の手延素麺生産量を誇る『揖保乃糸』。
その中でも『特級品』は厳選された原料小麦粉を使
用し、限定された熟練者だけによる生産という条件
の中より生み出された手延素麺の逸品です。

揖保乃糸素麺・特級品
3,700円 （消費税・運賃込）

50g×16束
賞味期限：常温1年6 ヶ月　※写真はイメージです。

常温 のし のし
記名

二重
梱包 小

コードNo. 2301-08

8

北海道産小麦だけを原料とした
手延素麺の逸品です。絹のよう
に輝く細さと、コシがあり、もち
もちとした食感、そして小麦本
来の風味が味わえる手延素麺で
す。

揖保乃糸素麺・縒つむぎ（縄縛り）
3,800円 （消費税・運賃込）

50g×17束
賞味期限：常温1年6 ヶ月　※写真はイメージです。

常温 のし のし
記名

二重
梱包 小

コードNo. 2301-20

もちもち食感と上質な喉ごし。
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四代目の「おもし（素麺師）」が中心になって、
伝統の手延べ製法にて11月～ 3月の極寒期
に製造し、天日干しで自然乾燥した素麺は、
麺好きを唸らせる「コシと旨み」が特徴。三
輪素麺の中でも、本物のみが掲げることので
きるうまさの証「鳥居印」が刻印されていま
す。伝統の寒製手延べ製法で作られた「ほん
まもん三輪素麺」をぜひご賞味ください。 

50g×18束　賞味期限：常温2年　※写真はイメージです。

常温 のし のし
記名

二重
梱包 小

コードNo. 2301-10
ほんまもん三輪素麺
3,600円 （消費税・運賃込）

11

気候風土に恵まれた瀬戸内海に浮かぶ小豆島で麺匠が丹精込め作り上げた逸品です。
真心が育んだ風味と味わいは名品の風格です。 

小豆島手延べ素麺
3,600円 （消費税・運賃込）

50g×25束
賞味期限：常温2年6 ヶ月
※写真はイメージです。

常温 のし のし
記名

二重
梱包 小

コードNo. 2301-38

12

江戸時代から長崎県島原半島で作られてきた島原
素麺。「寒造り素麺」とは、寒い時期に作られる手
延べ素麺の事です。寒い時期の素麺づくりは、製
麺時塩の量を減らしても細く長く伸ばせる事が特
徴です。島原手延べ素麺のコシの強さとのど越し
の良さをご賞味ください。

島原手延べ素麺（木箱入）
4,200円 （消費税・運賃込）

50g×30束
賞味期限：常温1年　※写真はイメージです。

常温 のし のし
記名

二重
梱包 小

コードNo. 2301-11
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伝統の寒製手延べ製法が伝統の寒製手延べ製法が
生み出すコシと旨み。生み出すコシと旨み。

４００年の伝統を４００年の伝統を
引継ぎ生まれた島の麺。引継ぎ生まれた島の麺。

味わい一新！こだわりの挽き搾り
製法によりコク・甘味・うま味が
より凝縮された味わいに！絹ごし豆腐

4,400円 （消費税・運賃込）

（250g×12）×2
賞味期限：約150日間　※写真はイメージです。

常温 のし のし
記名

二重
梱包

コードNo. 2307-12

リピーター続出！ 夏の定番みんな大好き絹ごし豆腐！
濃厚な大豆本来のうま味。絹とうふ本来の滑らかな食感。

新潟よりお届けする夏の味覚「黒埼
茶豆」。茹で上げた時の特有の芳ば
しい香り、口の中に入れると広がる深
い甘みとコクが特徴のえだ豆です。
※生育状態により、お届け日が変更に
なる場合があります。

新潟産のもち米と国産のうる
ち米を粉にし、よもぎを混ぜ
て搗き、「あんこ」を入れ、笹
に包んで仕上げた越後新潟の
和生菓子です。もちもちのも
ち生地からも笹の葉いい香り
がしてきます。

新潟県産 黒埼茶豆　3,900円 （消費税・運賃込） 越後名物 笹だんご　3,800円 （消費税・運賃込）

1kg（冷蔵）　賞味期限：お早めにお召し上がりください。
※写真はイメージです。

つぶあん20個　賞味期限：冷凍30日
※写真はイメージです。

冷蔵 冷凍のし のし
のし
記名 のし

記名
二重
梱包 二重

梱包

コードNo. 2301-28 コードNo. 2301-40

発送期間：7月26日頃から8月9日まで

13 14

小
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一層一層丁寧に焼き上げた生地と、果汁
を加えて仕上げた生地の2つの味が絶妙
なハーモニーの「フルーツクーヘン」 。な
めらかで口当たりのやさしいフルーツク
リームと香り豊かな果汁を香ばしいクッ
キーでサンドした「フルーツサンド」の詰
合せです。

濃厚でなめらかなレアチーズ
ケーキと、芳醇な香りのフルーツ
ソースが二層になった、見た目も
色鮮やかな逸品です。ピーチ、マ
ンゴー、レモン、キウイ、ミック
スベリー（ストロベリー・ブルー
ベリー・フランボワーズ）の5種
類のソースをお楽しみください。

果実の味をそのまま生かし、上品でフルーティな香りと優しい甘みに仕上げた、
銀座千疋屋オリジナルのフルーツゼリーの詰合せです。

「銀座千疋屋」 銀座ガトーセレクション　3,240円 （消費税・運賃込）

「銀座千疋屋」銀座ゼリー 9個
3,240円 （消費税・運賃込）

銀座フルーツクーヘン （いちご＆ミルク・レモン＆はちみつ 各2個、メロン＆ミルク・バナナ＆チョ
コ 各3個）、銀座フルーツサンド （柚子 2個、マスカットレーズン 3個）
賞味期限：常温120日　※写真はイメージです。

ピーチ、マンゴー、レモン　各60g×2個、キウイ、ミックスベリー　各60g  計8個
賞味期限：常温240日　※写真はイメージです。

75g×9個 （マンゴー、キウイ、ブルーベリー）各2個、
（ラ・フランス、グレープフルーツ、さくらんぼ）各1個
賞味期限：常温300日　※写真はイメージです。

常温
常温

常温

のし
のし

のし

のし
記名 のし

記名

のし
記名

二重
梱包 二重

梱包

二重
梱包

コードNo. 2625-71

コードNo. 2625-70
コードNo. 2625-61

大切なあの人へ
真心こめた贈り物。

卵
卵

小
小

乳
乳乳

「銀座千疋屋」 銀座フルーツチーズケーキ   3,240円 （消費税・運賃込）

2120
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卵

卵

チョコレートを敷いたパイ
生地で、濃厚なアイスクリー
ム・フルーツソースをサン
ドした、見た目も美しい、銀
座千疋屋オリジナルのミル
フィーユアイスです。

フルーツの美味しさをギュッと閉
じ込めた、ジューシーな果肉入り
のゼリーと、彩りも美しいゼリー
の組み合わせです。

銀座千疋屋が厳選した果汁が
香り高く濃厚なクリームと調
和したまさにプレミアムなア
イスです。

一層一層丁寧に焼き上げた生地と、
果汁を加えて仕上げた生地の2つの
味が絶妙なハーモニーの「フルーツ
クーヘン」。バターとアーモンドプー
ドル、フルーツのピューレで焼き上
げた「フルーツフィナンシェ」を詰合
せました。

「銀座千疋屋」 銀座ミルフィーユアイス  4,320円 （消費税・運賃込）

「銀座千疋屋」 銀座フルーツジュレ  5,400円 （消費税・運賃込）

「銀座千疋屋」 銀座プレミアムアイス  5,400円 （消費税・運賃込）

「銀座千疋屋」 銀座フルーツガトー  3,240円 （消費税・運賃込）

イチゴ、オレンジ、マスカット各3個 (計9個 )
賞味期限：お早めにお召し上がりください　※写真はイメージです。

130g×12個（マンゴー＆パッション、ピーチ＆グレープフルーツ×各3個、シトラスミックス、アップ
ル＆オレンジ、アップル＆マスカット×各2個）
賞味期限：常温270日　※写真はイメージです。

（カスタードバニラ、とちおとめ、マスカット、ピーチ、ブルーベリーチーズ）各90ml×各2個　計10個
賞味期限：お早めにお召し上がりください　※写真はイメージです。

銀座フルーツクーヘン （メロン＆ミルク、イチゴ＆ミルク、レモン＆はちみつ） 3種各2個、銀座
フルーツフィナンシェ （パイナップル、ストロベリー、アップル） 3種各2個
賞味期限：常温90日　※写真はイメージです。

小

乳

乳

冷凍

常温

冷凍

常温

のし

のし

のし

のし

のし
記名

のし
記名

のし
記名

のし
記名

二重
梱包

二重
梱包

二重
梱包

二重
梱包

コードNo. 2625-78

コードNo. 2625-77

コードNo. 2625-86

コードNo. 2625-76

※15～21番の商品は受付より6日後の発送となります。配達日指定はお受け出来ません。

果物専門店ならではの
厳選したフルーツを贅沢に使用。



マンゴーパフェ 75ml×6
賞味期限：お早めにお召し上がりください　　※写真はイメージです。

22

人気のフレンチレストランが監修した一口サイズのショコラアイスとハーゲンダッツで人気のフレーバー 3種類が入った”ラバーズアソート”をセットにしてお届け
いたします。

ハーゲンダッツ＆人気のフレンチレストラン監修のショコラアイスボール  5,600円 （消費税・運賃込）

ハーゲンダッツラバーズアソート（バニラ･クッキー &クリーム･ストロベリー各70ml×各2）×2、ショコラアイスボール（バニラ･クランチ･ストロベリー各12ml）×各6（計18）
※パッケージは予告なく変更する場合がございます。
賞味期限：お早めにお召し上がりください　※写真はイメージです。

冷凍 のし のし
記名

二重
梱包 卵小 乳

コードNo. 2040-14

受付期間：7月29日迄

25
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いちごの王様、博多あまおうの
ソースが入ったアイスの上に、ご
ろっと果肉をのせた、旬の味と素
材感をたっぷり楽しめる、まさに
いちご尽くしのアイスです。

「ハワイアンホースト」の代名詞で
あるマカダミアナッツのクラッシュ
を練りこんだミルクチョコアイスと、
ミルクとホワイト2種のマカダミア
チョコアイスに、相性抜群の3つの
フレーバーを組み合わせ、見た目も
味も楽しいアイスに仕上げました。

京の和心たっぷり『冷やしぜんざい』で
す。モンドセレクション金賞受賞の『あん』
を使い、団子・栗あん・ホイップクリーム
を贅沢にトッピング。伝統の中にもモダ
ンな風情を感じる、京都ならではの夏の
人気デザートです。

冷たいままでもくちどけの良い
『スプーンで食べる』とろけるく
りーむ大福。手で持って食べるこ
とができないほど柔らかいとろけ
る生地で、八天堂のクリームを包
みました。

どこまでもマンゴーを楽しめる豪華なパフェ。マンゴージェラートの上にはごろごろ果肉がたっぷり。｢第10回日経
レストランメニューグランプリ｣を受賞した芦屋で人気のパティシエ朝山氏がプロデュースしています。

「八天堂」 とろけるくりーむ大福3種12個詰合せ
4,250円 （消費税・運賃込）  

芦屋シェフ・アサヤマ洋菓子工房 芦屋マンゴーパフェ  3,900円 （消費税・運賃込）  

京都 養老軒 冷やし京ぜんざい  3,900円 （消費税・運賃込）  

苺のアイス74ml×6   
賞味期限：お早めにお召し上がりください　※写真はイメージです。

マカダミアミルクチョコ78ml×2、マカダミアミルクチョコ&ストロベリー ･マカダミアホワイ
トチョコ&ピスタチオ･マカダミアホワイトチョコ&マンゴー各76ml×各2（計8）   
賞味期限：お早めにお召し上がりください　※写真はイメージです。

とろけるくりーむ大福（カスタード×6、つぶあんカスタード×3、あまおう苺×3）   
賞味期限：冷凍90日　※写真はイメージです。

冷やし京ぜんざい 125g×6   
賞味期限：冷凍90日　※写真はイメージです。

冷凍
冷凍

冷凍

冷凍

冷凍のし
のし

のし

のし

のしのし
記名

のし
記名 のし

記名

のし
記名

のし
記名

二重
梱包

二重
梱包 二重

梱包

二重
梱包

二重
梱包

コードNo. 2040-20
コードNo. 2253-37 コードNo. 2253-33

コードNo. 2040-24

コードNo. 2040-25

受付期間：7月29日迄 受付期間：7月29日迄

受付期間：7月29日迄

受付期間：7月29日迄

卵 卵卵 小乳 乳乳
乳

博多あまおう たっぷり苺のアイス  3,900円 （消費税・運賃込）  
「ハワイアンホースト」 マカダミアナッツアイス  4,320円 （消費税・運賃込）  

23 24

夏には欠かせない
人気の商品が
勢ぞろい。



2928

30 31

香ばしくしっとりとした生地の
ガレットです。プレーンの他、
甘酸っぱいりんご、ほろ苦い
ショコラオレンジ、優しい甘さ
のマロン、4つの味をお楽しみ
ください。

しっかりとしたコーヒーの苦味と香り、コクをお楽しみ
いただけるアイスコーヒーとコーヒーゼリーのセット
になります。リキッドコーヒーの抽出は、ネルドリップ
にて行っています。そのため、舌触りが滑らかで、口当
たりの良い味に仕上がっております。みずみずしく、口
どけのよい食感の中に、芳醇なコーヒーの香りと旨みが
たっぷり凝縮されています。本格的な味わいは、まさに

「食べるコーヒー」です。

しっとりなめらかな食感のバウム
クーヘンです。プレーン、メープ
ル、ココアの３種類の味をアソー
トセットしてお届けします。

焼き上げたクロワッサンに蔵家オリジナルクリームを入れたスイーツ感覚の生
クリームパンです。甘さ控えめ一番人気のカスタード、ココア風味の濃厚で香
ばしいチョコクリーム、濃厚で甘さ控えめでほろ苦い風味の抹茶クリームの3

銀座京橋 レ ロジェ エギュスキロール 銀座ガレット
3,900円 （消費税・運賃込）  

「ミカド珈琲」 コーヒーゼリー &リキッドコーヒーギフト
4,000円 （消費税・運賃込）  

しっとりなめらかおとなのばうむ3種セット
3,240円 （消費税・運賃込）  

「蔵家」クリームクロワッサン3種セット  3,780円 （消費税・運賃込）  

プレーン×4、マロン・りんご・ショコラオレンジ×各2（計10）   
賞味期限：常温90日　※写真はイメージです。

コーヒーゼリー 67g×5、MAJOリキッドコーヒー無糖1L×2   
賞味期限：常温270日　※写真はイメージです。

プレーン・メープル・ココア 各5 （計15個）   
賞味期限：常温60日　※写真はイメージです。

クリームクロワッサン（カスタード×4、チョコクリーム×3、抹茶クリーム×3）（計10個）   
賞味期限：冷凍30日　※写真はイメージです。

冷凍

のし

のし

のし

のし

のし
記名

のし
記名

のし
記名

のし
記名

二重
梱包

二重
梱包

二重
梱包

二重
梱包

コードNo. 2040-27

コードNo. 2253-56

コードNo. 2127-14

コードNo. 2253-64

卵 卵小 小乳 乳

卵小 乳

常温 常温

常温

受付期間：7月29日迄

と
ろ
り
と
し
て

ま
ろ
や
か
な
の
ど
越
し
と

甘
い
の
に

す
っ
き
り
と
し
た
後
味
。

くだものとやさいジュース　4,700円 （消費税・運賃込）信州まるごとりんごジュース　4,700円 （消費税・運賃込）

160g×30
賞味期限：常温24 ヶ月　※写真はイメージです。

160g×30
賞味期限：常温24 ヶ月　※写真はイメージです。

常温常温 のしのし のし
記名

のし
記名

二重
梱包

二重
梱包

コードNo. 2208-11コードNo. 2208-17

33 34

和歌山県の有田みかんを搾った100％ジュースです。皮をむいて、
薄皮ごと裏ごしして搾っているため、まるでみかんをたべているよ
うな味わいを楽しむことが出来ます。1本のジュースをつくるのに、
みかん約3 ～ 4個を使用している贅沢なジュースです。

飲むみかん10本セット
4,500円 （消費税・運賃込）

180g×10本
賞味期限：製造日より常温1年　※写真はイメージです。

常温 のし のし
記名

二重
梱包

コードNo. 2208-20

32

5種の果物（りんご、うんしゅうみかん、
もも、パインアップル、レモン）と5種
の野菜（にんじん、レタス、キャベツ、
ほうれんそう、セロリ）をミックスした、
100％ジュースです。
※はちみつを使用しているので、乳幼   
　児にはご利用頂けません。

長野県産ふじりんごを主体に使用し
た、香り豊かで、濃厚なりんごジュー
スです。
酸化防止剤を使っておらず、無香料、
無加糖でりんごそのもののおいしさを
味わうことができます。

種類をセットでお届けいたします。
たっぷり入った濃厚なクリームとク
ロワッサンの食感お楽しみいただけ
ます。



赤城和牛焼肉食べ比べ
9,500円 （消費税・運賃込）

焼肉バラ600g（赤城和牛上カルビ100g、赤城和牛カイノミ100g、赤城和牛ササミ100g、赤城和牛ウチハラミ100g、赤城和牛カルビ200g）、
赤城和牛専用旨みしょうゆだれ100ml　賞味期限：冷凍30日　※写真はイメージです。

のし のし
記名

二重
梱包

コードNo. 2253-27

35

冷凍

自宅で楽しむ本格焼肉バラ肉（トモバラ）＝一般的にカルビと呼ば
れていますが、実は細かい部位に分かれており、赤身と霜降りのバ
ランスを楽しめる非常に焼肉に向いた部位です。
14日以上ねかせた原料をカットの匠が食べやすいサイズに手切り
しました。赤城和牛専用だれ付です。 小

人気のロールステーキを詰合せました。繊維が細かく柔らかい肉質
でさっぱりと食べられる黒豚ロールステーキと赤身と脂身のバラン
スが調和したジューシーでやわらかい牛ロールステーキは一度食べ
ると忘れられないおいしさです。

日本が誇るブランド牛「神戸牛」、「松阪牛」の
３部位を焼肉用に、職人が丁寧に手切りでカッ
トいたしました。

ロールステーキ食べ比べ
6,000円 （消費税・運賃込）

神戸牛＆松阪牛 食べ比べ
9,500円 （消費税・運賃込）

黒豚ロールステーキ100g×4、牛ロールステーキ90g×4、ゆず酢だれ20g、塩こしょう2g 各8
賞味期限：冷凍90日　※写真はイメージです。

神戸牛焼肉用（モモ、ウデ、バラ）、松阪牛焼肉用（モモ、ウデ、バラ）各70g（計420g）
賞味期限：冷凍30日　※写真はイメージです。

冷凍

冷凍

のし

のし

のし
記名

のし
記名

二重
梱包

二重
梱包

コードNo. 2610-09

コードNo. 2253-47

口の中で広がる甘味、旨味は抜群。
見て満足、食べて納得。感動が口いっ
ぱいに広がるステーキです。

今人気の赤身肉で脂身が少なくヘル
シー。噛めば噛む程肉の深い味わい
を楽しめるお肉です。

飛騨牛リブロースステーキ  8,000円 （消費税・運賃込）  

180g×2枚   
賞味期限：冷凍30日　※写真はイメージです。

のし のし
記名

二重
梱包

コードNo. 2450-03

38

37

39

飛騨牛ももかた焼肉  6,000円 （消費税・運賃込）

400g
賞味期限：冷凍30日　※写真はイメージです。

冷凍 冷凍のし のし
記名

二重
梱包

コードNo. 2450-01
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小



　

※

42

43

守り伝えられた伝統の技を用い丹念に造り上げました。

守り伝えられた伝統の技を用い丹念に造り上げました。創業者「伊藤傳三」のハムづくりの想いを込
め、丹精込めてつくり上げました。

伝承献呈Ａ（GMV－48）  3,800円 （消費税・運賃込）

伝承（DKC－31）
3,800円 （消費税・運賃込）

伝承献呈B（GMF－51）  4,700円 （消費税・運賃込）

冷蔵

冷蔵

冷蔵

のし

のし

のし

のし
記名

のし
記名

のし
記名

二重
梱包

二重
梱包

二重
梱包

卵

卵

小

小

小

乳

乳

乳

伝承献呈特選ロースハム360g
伝承献呈焼豚二段加熱仕立て160g
伝承献呈特選深燻しベーコン180g
伝承献呈特選二段加熱あらびきステーキ110g
伝承献呈特選あらびき芳醇ウインナー 80g
伝承献呈特選あらびき燻しウインナー 80g
賞味期限：冷蔵10℃以下 製造日より40日

伝承献呈特選ロースハム180g
伝承献呈焼豚二段加熱仕立て160g
伝承献呈特選あらびきヴルスト160g
伝承献呈特選炙り焼ローフ160g
伝承献呈特選二段加熱あらびきステーキ110g
賞味期限：冷蔵10℃以下 製造日より35日

伝承特選ももハム220g
伝承特選燻しあらびきヴルスト160g
伝承特選炙り焼ポークローフ160g
賞味期限：冷蔵10℃以下 製造日より40日

コードNo. 2022-73

コードNo. 2022-35

コードNo. 2022-93

北海道産豚肉のみに限定し、素材の旨
味や香りを引き出すために時間をかけ
て熟成をおこなっています。

北海道 プレミアム 美ノ国（UKH－38）
3,700円 （消費税・運賃込）

北海道 プレミアム 美ノ国（UKH－48）
4,500円 （消費税・運賃込）

熟成ロースハム45g×2・肩ロース生ハム30g
熟成ビアシンケン40g・熟成ベーコン48g
熟成あらびきウインナー 60g
白い熟成あらびきウインナー 60g
賞味期限：冷蔵40日

熟成ロースハム45g×3
熟成ベーコン48g・肩ロース生ハム30g
熟成ビアシンケン40g
熟成あらびきウインナー 60g
白い熟成ウインナー 60g
賞味期限：冷蔵40日

冷蔵

冷蔵

のし

のし

のし
記名

のし
記名

二重
梱包

二重
梱包

コードNo. 2129-02

コードNo. 2129-06

受付期間：7月23日迄　発送期間：6月21日～ 7月30日迄

受付期間：7月23日迄　発送期間：6月21日～ 7月30日迄

受付期間：7月23日迄　発送期間：6月21日～ 7月30日迄

受付期間：7月23日迄　発送期間：6月21日～ 7月30日迄

「伝承」は厳選した国産豚肉を原料と
し、創業者「伊藤傅三」のハムづくりの
想いを込めました。

伝承（DKB－501）
5,700円 （消費税・運賃込）

冷蔵 のし のし
記名

二重
梱包

伝承特選ロースハム400g
伝承特選ももハム300g
賞味期限：冷蔵10℃以下  製造日より45日

コードNo. 2022-98

4140

45

44

伊藤ハムが永年培ったハム造りの技で丹精込めて造り上げたJAS「特級」グ
レードの商品です。
※JAS：日本農林規格 ※焼豚にはJAS規格がないため「特選」表示はありません。

受付期間：7月26日迄　発送期間：6月21日～

受付期間：7月26日迄　発送期間：6月21日～

48 49

地下水を使用しながら養鰻家達の
手で大切に育てられたうなぎです。
身の柔らかな旨みのあるうなぎだ
けを使用し、丹念に香ばしく焼き
上げました。

愛知県産の「活うなぎ」を１尾ずつ手
にとって上質の鰻だけを丁寧に焼き上
げました。香りとコクのある「一愼特
製」の蒲焼のたれは鰻本来の旨味を引
き立たせます。うなぎ割烹「一愼」の
自慢の味を是非ご家庭でご賞味くださ
い。

養鰻家と提携し徹底した養殖管
理のもと、丹念に育てられた国
産うなぎのみを使用。蒲焼をき
ざんでタレと一緒に真空パック
しました。お湯で温めてそのま
まご飯にかけてお召し上がりく
ださい。ひつまぶし、お茶漬け
等の様々な料理にお使いくださ
い。

「鰻楽」 九州産うなぎ蒲焼3尾  9,000円 （消費税・運賃込）

うなぎ割烹「一愼」特製蒲焼  5,400円 （消費税・運賃込）

鰻楽 うなぎ蒲焼（きざみ）  6,480円 （消費税・運賃込）

うなぎ割烹 「一愼」 おこわ風うなぎ飯10個  5,000円 （消費税・運賃込）

うなぎ蒲焼3尾（計420g）、タレ（山椒付き）×6
賞味期限：冷凍30日　※写真はイメージです。

蒲焼55g×3袋、山椒×3袋、特製蒲焼のたれ50ml×1本
賞味期限：冷凍60日　※写真はイメージです。

50g（きざみうなぎ約30g、タレ20g）×7
賞味期限：冷凍30日　※写真はイメージです。

60g×10
賞味期限：冷凍60日　※写真はイメージです。

小

小

小

小
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冷凍

冷凍

冷凍

冷凍

のし

のし

のし

のし

のし
記名

のし
記名

のし
記名

のし
記名

二重
梱包

二重
梱包

二重
梱包

二重
梱包

愛知県豊橋の名店「うなぎ割烹一愼」の監
修で造り上げました。もち米とうるち米を
程良くブレンドし、ふっくらと仕上げたご飯
に国内産の鰻きざみを盛りつけました。「一
愼」特製のたれの風味と香り豊かな粒山椒
が食欲をそそります。レンジで温めるだけ
でふっくらとした「うなぎ飯」をお楽しみい
ただけます。

コードNo. 2253-05

コードNo. 2625-07

コードNo. 2253-14

コードNo. 2253-48

北
海
道
産
豚
肉
限
定

う
つ
く
し
の
く
に

※日本ハム調べ（日経POSデータ新収集業態による2023年1月から12月の
　データを基に、国産豚肉原料使用ハムギフト商品をカテゴライズして調査）

※写真はイメージです。



形のくずれた数の子を昆布、いかと醤
油だれにじっくりと漬け込んだ数の子
松前。

国産のほたてに昆布と茎わさ
びを加え、タレにじっくりと
漬け込みました。ほたての食
感と、さわやかなわさびの風
味をお楽しみください。お酒
のお供に、ご飯にたっぷりと
のせて、パスタにもどうぞ。

＜紀久屋＞ ほたてわさび昆布入
3,780円 （消費税・運賃込）

560g（70g×8）　賞味期限：冷凍60日　※写真はイメージです。 320g（160g×2）　賞味期限：冷凍60日　※写真はイメージです。

冷凍 冷凍のし のしのし
記名

のし
記名

二重
梱包

二重
梱包

コードNo. 2141-13
コードNo. 2141-05

小
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豚・鶏肉とキャベツ・たまねぎ・ニラを使った餡は
ジューシーに、皮はパリっと仕上がり、つい手が出
るクセになる美味しさです。中華料理レストラン「紅

九州産「ありたどり」。トウモロコシや大豆等植物由
来を主原料とした飼料で育てました。やわらかく、臭
みのないおいしいから揚げに仕上げました。レンジ
で温めるだけで簡単にお召し上がりいただけます。

紅虎餃子房 名物棒餃子セット
4,320円 （消費税・運賃込）

ありたどりから揚げ(揚げ調理済)
4,100円 （消費税・運賃込）

棒餃子（8入）224g×4　賞味期限：冷凍365日
※写真はイメージです。

 むね肉260g×4
賞味期限：冷凍365日　※写真はイメージです。

小 小冷凍 冷凍のし のし
のし
記名

のし
記名

二重
梱包

二重
梱包

コードNo. 2040-33 コードNo. 2625-40

52 53 54

B級グルメとしてブームの先頭集団をひた走る、浜
松に生まれた浜松餃子！あっさりしつつもコクがあ
り、お箸が止まらない美味しさです。

小

浜松餃子  3,240円 （消費税・運賃込）

浜松餃子15粒×３（トレイ）
賞味期限：冷凍60日　※写真はイメージです。

冷凍 のし のし
記名

二重
梱包

コードNo. 2625-50

乳

乳 乳

ごちそう紀行「ほほえみ」

ごちそう紀行「まごころ」 ごちそう紀行「かたらい」

ごちそう紀行「ひろがり」
コードNo. 

コードNo. コードNo. 

コードNo. 2040-90

2040-92 2040-93

2040-91

5,000円

7,200円 10,500円

6,100円（消費税・宅配料込）

（消費税・宅配料込） （消費税・宅配料込）

（消費税・宅配料込）

57 58

のし

のし のし

のしのし
記名

のし
記名

のし
記名

のし
記名

二重
梱包

二重
梱包

二重
梱包

二重
梱包掲載商品約100品

掲載商品約100品
掲載商品約130品

（１品選択約80品/2品選択約50品）

掲載商品約100品

55 56

全国から集められた
選りすぐりの「ごちそう」を
ご希望の日にお届けする
うれしいギフトシステムです。
※軽減税率対象外

システムのご案内

お客様
各コースの中から先様へ
お届けするコースをお選
びください。

ごちそう紀行販売店
「ごちそう紀行」を先様
へお届けします。

先様
メニューカタログから、
お好きな商品とお届け日
を指定してお申込みハガ
キ又はWebよりお申し
込みください。

ごちそう紀行係
産地へ出荷の指示をいた
します。

産地からお客様へ
ご希望の日に商品をお届
けいたします。

イワタニアイコレクト

虎餃子房」の味をご
家庭でお楽しみいた
だけます。

受付期間：7月29日迄

＜紀久屋＞ 数の子松前 満杯詰
メーカー希望小売価格4,860円のところ
 トナミ価格  4,500円 （消費税・運賃込）



※商品の賞味期限は、メーカー製造日よりですのでお客様へのお手元へ届くまで多少短くなります。
※全商品：送料・消費税込みです。　※各商品とも沖縄及び離島への運賃は、1品一律550円（税込）、更に1品増す毎に550円（税込）加算運賃を別途申し受けます。　
※のしは短冊状シールのしとなります。
※個人情報の取扱について
　トナミ運輸株式会社は、商品の購入時にお客様の個人情報の提供をお願いしますが、ご提供いただきました個人情報は、商品ご注文時の受付、及び商品の配送以外の
　目的では一切利用致しません。また、お客様の個人情報の保護につきましては、その重要性を認識し、社内規定を整備し安全管理体制を実施しております。

TEL.0766-21-7425  FAX.0766-21-7458
E-mail:buppan@tonami.co.jp

●ご注文・お問い合わせは　　　　　　　　　　　　　　　　担当者

TEL:　　　　　　　　　       FAX：　　　　　　　　　　    支店・営業所

合計数 合計金額

円　

物品販売事業部

2024夏の贈り物  注  文  書

受付期間  6月10日（月）　 7月31日（水）

申し込み日 　　　　     月　　　　  日

受注No.

氏名コード

お届け方法は宅配のみです。

の　　し宅配お届け希望日（希望なし・夜間配達の場合に○印）

希望なし 夜間配達月　　　日
お中元のし

無地のし

支払方法

企業名

とりまとめ
コード

氏名

従
業
員

ご依頼主が従業員のとき ご依頼主が従業員以外のとき

受付区分（どちらかを○で囲む） 所　　属
必須

必須

40 51

ご
依
頼
主

お名前

ご住所　〒

（　　　　　　　 ）

天引  4 未収  8 二重梱包
希望

お
届
け
先

お名前

ご住所　〒

（　　　　　　　 ）

様

様
①商品は基本としてメーカーからの直送（宅配）となりますので、異なる商品を

２点以上お申込みの場合は、お届け日が異なる場合があります。

②お届け日の希望がある場合は、希望日の10日前迄にトナミ運輸担当者迄お渡

し下さい。但し、配送状況によりご希望日に添えない場合があります。

③一部商品につきまして、のし・二重梱包の対応が出来ないものがあります。

④八丈島等一部離島で冷凍配送できない地域がありますのでご了承下さい。

商　品　名 商品コード 数量 金　額 備　考


